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SPECIALIS-MENTES SUTOIPARI TERMEKKESZITO

Manapsag sokakat érint a specialis vagy mentes diéta, akar sajat elhatarozas, akar orvosi javas-
lat hatasara torténik az életmodvaltas. Mikor eldszor szembesiilsz a glutén- tej- vagy cukor - és
még ezer féle - diéta betartasanak nehézégeivel, megfordul veled a viladg. Nem csoda hat, hogy
hatalmas igény mutatkozik az egyedi taplalkozasi igényt kielégitd termékekre. Ez a képzés
azoknak szol, akik akar sajat maguknak, akar méasoknak segitenének egészségesebben étkezni
¢és e mellett nem lemondani a finomsagokrol

ALTALANOS KEPZESI INFORMACIOK

Program Kd&vetelmény azonosito: 07214013

OKTATOK

Zentay Hajnalka

A legtobb, amit gyerekeinknek adhatunk: gyokerek és szarnyak." (Goethe) A legjobban
€z az idezet jellemzi pedagogiai munkamat. 28 éve tanitok iskolarendszerii oktatasban, és
iskolarendszeren kiviili képzéseken is. 21 évet abban az iskolaban tanitottam, amelyikbe
én magam is jartam. Tanaraim a kollégaim lettek. Ez a szakmai, emberi, kapcsolati mu-
nicio az, ami mai napig végig kiséri szakmai és pedagogiai munkdamat. Tanitds kozben
szeretem, ha didkjaim sajat maguk élményszeriien tapasztaljak meg a tananyag adta le-
hetoségen beliil a tudast. Ezt nem csak gyakorlatlati foglalkozdsokon, hanem elméleti
tantargyak tanitasa esetében is fontosnak tartom

Molnar Ferenc

Pedagoguskent és cukraszként a legfontosabb feladatomnak tartom, hogy a szakma sze-
retete mellett olyan gyakorlati tudast, biztos alapot adjak at az érdeklodoknek, amit si-
kerrel tudnak akar a szakmaban, akar otthon hasznositani. Hiszem, hogy ebben a szak-
mdaban sziikség van a folyamatos onfejlesztésre, hiszen mindig ujabb és ujabb technolo-
giak, anyagok bukkannak fel, de aki erds alapokkal rendelkezik, annak ez sem okoz majd
nehézséget.

Dr. Magyar Marton

A vendéglatas-turizmus (kiilonosen a sport és egészség turizmus)teriilete mindig is kozel
allt hozzam, a mindennapokban is ez a szakteriiletem egyetemi adjunktuskent. Felada-
tomnak tekintem, hogy minél tébb érdeklodovel ismertessem meg ennek a szép szakmanak
a rejtelmeit. Szivesen szervezek/veszek részt konferencidkon, uj trendeket bemutato ren-
dezvényeken, mert véleményem szerint ez egy dinamikusan valtozo szakma és fontos, hogy
az érdeklodok naprakész ismeretekkel rendelkezzenek a "konyvszagu" tudas mellett.
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A KEPZES HOSSZA ES KOLTSEGE

Hagyomanyos: Szombatonként vagy kéthetente szombat vasarnap
Hibrid: minden szombaton VAGY minden vasarnap VAGY hét-
Utemezés koznap kedden és csiitortokon

Online: minden szombaton VAGY minden vasarnap VAGY hét-
koznap kedden és csiitortokon

Képzés idétartama 4 honap
Képzési dij 135.000 Ft
MIT TARTALMAZ AZ AR?

e az eldzetes tudasmérés dijat

e az oktatoi jegyzeteket

e az oktatas dijat

e személyre szabott internetes feliilet biztositasat
e agyakorlat helyszinének biztositasat

e atananyagegységek zaro6 vizsga dijat

M1 SZUKSEGES A KEPZES MEGKEZDESEHEZ?

e Alapfoku iskolai végzettség

e Igazolas egészségligyi alkalmassagrol (Fontos tudnod, hogy nem mindegy, honnan szer-
zed be az igazolast! Az ezzel kapcsolatos informaciokért mindenképpen egyeztessen
veliink!) Specidlis-mentes siitdipari termékkeészitd képzés Képzési tajékoztatd

e Siitdipari teriileten szerzett minimum 3 év gyakorlat

MIT JELENT AZ ELOZETES TUDASMERES?

e Amennyiben szeretnéd, eldzetes tudasod/ismereteid beszamitjuk.

o Az eldzetes tudasmérést €s a képzési tanacsadast ingyenesen biztositjuk.

e Azelbzetes tudasméréssel szamot adott ismereteid alapjan felmentést kaphatsz a képzés
egy része alol. Ezt irasbeli tesztekkel és oktatoi elbeszélgetéssel mérjiik fel.

MI TORTENIK, HA KERDESED VAN, KIHEZ FORDULHATSZ?

o Felmerild kérdéseid ligyfélszolgalatunk 24 6ran beliil megvalaszolja/megoldja.
e Ennek a tanfolyamnak a felelose Bartha-Szekeres Gabriella, aki szintén melletted all a
képzés ideje alatt, telefonon és email-ben elérhetd.
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MILYEN KOMPETENCIAKAT SZEREZHETSZ MEG A SPECIALIS-MENTES SUTOIPARI TERMEK-
KESZITO KEPZES SORAN?

e Atveszi a mentes, illetve specialis siitGipari nyersanyagokat mennyiségi és mindségi
szempontok alapjan. A nyersanyagokon alapszintii iizemi érzékszervi mindségellendr-
z¢&st veégez.

e A mentes, illetve specialis nyersanyagokat szakszerlien tarolja, raktarozza ¢s nyilvan-
tartja.

e A nyersanyagokon a technologiai utasitdsoknak megfelelden elokészité miiveleteket vé-
gez.

e A technologidnak megfeleld Osszetételli és tulajdonsagli mentes illetve specialis tészta-
kat készit, €s kiilonbozo eljarasokkal érlel.

o A termék tomegének, alakjanak és jellegének megfeleld tészta feldolgozasi miiveleteket
végez.

o A termékek jellegének megfeleld eljarasokkal tésztalazitasi miiveleteket végez.

o A tészta feliiletén a termékeknek megfeleld diszitési és feliiletkezelési miiveleteket vé-
gez.

o Kiilonbozo siitési eljarasokkal megsiiti a mentes illetve specialis termékeket.

e A mentes, illetve specialis megsiilt termékeket hiiti, tarolja, ha sziikséges disziti.

e A késztermékhez kivalasztja a csomagoldanyagokat, elvégzi a csomagolas miveleteit
¢s az aktualis jogszabalyoknak megfelelden jeloli a mentes, illetve specialis termékeket.

e Mentes, illetve specidlis siitdipari termékeket gyart. A termékeken tomeg és érzékszervi
mindségellendrzést végez.

e A jogszabalyoknak és a vevoi igényeknek megfeleld egyedi taplalkozasi igényt kielé-
gitd termékeket fejleszt és gyart.

e Munkdja soran be- tartja az tizemre vonatkoz6 munkavédelmi és higiéniai szabéalyokat.

e Munkdja soran vezeti az élelmiszer eldallitasra vonatkozo mindségbiztositasi dokumen-
tumokat.

e Munkdja soran alkalmazott siitdipari gépeket, berendezéseket a technologidnak megfe-
leléen szabalyozza, mitkodteti.

e A munkaja soran a siitéipari eszk6zoket szakszeriien hasznal- ja.

e Haszndlja a siitdipari termelés irdnyitdsdhoz és nyilvantartdsdhoz sziikséges szoftvere-
Ket.

e A nyersanyagokon, a félkész és késztermékeken tomeg és érzékszervi vizsgalatokat vé-
gez. Elvégzi a gyartaskozi ellendrzéseket €s dokumentalja azokat.

e Az iizemi termékosszetételek alapjan a mentes, illetve specialis termékekhez nyers-
anyagsziikségleti és termelési szamolasokat végez.

e A hulladékkezelési eldirasoknak megfelelden kezeli a képzddd hulladékokat.

e Részt vesz a vallalkozas szabalyos mitkddtetésében, a vonatkozd dokumentumok elké-
szitésében és vezetésében.

e Idegen nyelvii prospektusokat és weboldalakat olvas.
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KAPCSOLODO SZAKMAI KESZSEGEK :

e Alkalmazas szinten ismeri a mentes, illetve specidlis siitdipari nyersanyagok csoporto-
sitdsat, mindségi kdvetelményeit és az atvételre vonatkozd tizemi eldirasokat.

e Azonositja a mentes, illetve specidlis slitdipari nyersanyagokat.

o Alkalmazas szinten ismeri az €lelmiszerek raktarozasara, tarolaséara és nyilvantartasara
vonatkoz6 jogszabalyi eldirasokat.

e Alkalmazas szinten ismeri a mentes, illetve specialis nyersanyag el6készités miivele-
teit és céljait.

e Ismeri a mentes, illetve specidlis siitdipari tésztakat, készitésiik modjait és eljarasait.
Ismeri a mentes, illetve specialis tésztak kialakulasanak folyamatait, technologiai mu-
tatokat, és a tésztak érlelését.

e [smeri a mentes, illetve specidlis tésztafeldolgozas miiveleteit, céljait. Ismeri a feladasi
tomegek kiszdmolasanak szabdlyait, az osztasok fajtait és a kiilonbozo termékek alaki-
tasanak miveleteit. Ismeri a tésztapihentetés céljat.

e Ismeri a tésztalazitasi modokat.

e Ismeri termékek feliileti diszitd miiveleteit, azok sorrendjét.

e Ismeri a siités céljat és feltételeit, valamint az azokat befolyasold tényezdket. Ismeri a
stitési eljarasokat, valamint a siilés folyamatait.

e Ismeri a hiilés szakaszait, folyamatait, ismeri a tarolas szabalyait.

e Ismeri a csomagolas céljat, miiveleteit és szabalyait, valamint a csomagoléanyagokat.
Ismeri a mentes, illetve specidlis siitdipari termékek jelolésére vonatkozo szabalyokat,
¢s a jelolések tartalmat.

e Ismeri a mentes, illetve specialis termékek gyartastechnoldgiajat.

e Ismeri az egyedi taplalkozasi igényt kielégitd siitdipari termékek csoportjait, €s gyar-
tastechnologiajat.

e Ismeri az lizem munkavédelmi és higiéniai szabalyait.

e [smeri a mindségbiztositasi eldirdsokat €s a jogszabalyok szerint eléirt dokumentumo-
kat, azok tartalmat.

o Ismeri a gépek feladatait, kezeléstiket és a mitkodtetésiikkel kapcsolatos munkavé-
delmi és higiéniai elirasokat.

e [smeri az eszk6zok feladatait és helyes hasznalatat.

e Ismeri a vallalatiranyitasi szoftvereket.

e Ismeri az alapvetd alapanyag-, félkész- és késztermék- vizsgalati eldirasokat tartal-
mazo szabvanyokat.

e [smeri a mentes, illetve specidlis siitdipari nyersanyagsziikséglet ipari szamitdsanak
szabalyait, és a miiveleteit.

e Ismeri a hulladékkezelés szabalyait, a kornyezetvédelmi eldirasokat, a szelektiv hulla-
dékkezelés fontossagat.

e Alap szinten ismeri a vallalkozasok alapitasaval, miikodtetésével kapcsolatos eldiraso-
kat.

e Alap szinten ismeri a szakmai idegennyelvi kifejezéseket.
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MILYEN TARTALMAT FOGLAL MAGABA A SPECIALIS-MENTES SUTOIPARI TERMEKKESZITO
TANFOLYAM?

1. Specialis-mentes siitdipari termékkészité ismeretek

MIERT MINKET VALASSZ SPECIALIS-MENTES SUTOIPARI TERMEKKESZITO VEGZETTSEGED
MEGSZERZESEHEZ?

e Olyan gyakorl6 szakemberek dolgoznak a csapatunkban, akik igazi Klasszisok a szak-
majukban, ezaltal az elméletet €s a gyakorlatot is konnyebb elsajatitani.

o A képzésen tobbféle idobeosztas koziil valaszthatsz, igy lehetdséged van az életedbe
leginkabb beillesztheté megoldasra.

e Nalunk nem szamit hany éves vagy, csoportjainkban mindenféle korosztaly megtalal-
hato.

e J6 egy olyan csapathoz tartozni, ahol abbdl épitkeznek, ami 6romet okoz!

e Kislétszamu csoportjainkban eredményesebb a tanulds, rdadasul csaladias a hangulat.

e A munkank a szenvedélylink. Nalunk a tanfolyami résztvevo all a kézéppontban, és a
lelkesedésiink ragados :-)!

A KEPESITO VIZSGARA BOCSATAS FELTETELE

e A szakmai képzés kdvetelményeinek igazolasardl a képzo intézmény altal kiallitott
tanUsitvany.

HOGYAN ZAJLIK A SZAKMAI VIZSGA?

SZAKMAI VIZSGATEVEKENYSEGEK LEIiRASA

IRASBELI VIZSGATEVEKENYSEG

A VIZSGATEVEKENYSEG MEGNEVEZESE:
A specidlis-mentes termékek készitésének ismertetése, gépek és berendezések kezelés-

ének, munkavédelmének és higiéniai eldirdsainak ismertetése, valamint szakmai szami-
tasi feladatok elvégzése

A VIZSGAFELADAT ISMERTETESE:

1.) Specialis-mentes termékek készitésének ismertetése: a szakmara jellemzd siitdipari
termék készitésének ismertetése. Specialis-mentes stitdipari termékek gyartastechnolo-
giaja, a
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Umiﬁtaq‘xanieﬂa klasszisokkal jebbarn

gyartas miiveletei, az egyes miveletek célja, feltételei, technikai megoldasai, a miivele-
tek soran lejatszodo folyamatok. (70 %).

2.) Abra (rajz, fénykép) segitségével egy siitSipari berendezés kezelésének, tisztitasa-
nak, valamint munkavédelmi eldirasainak ismertetése (10 %).

3.) Szakmai szamitasi feladatok: egy specidlis-mentes termék anyagsziikségletének és
tapértékének szamitdsa, adott termékmennyiség és megadott termékdsszetétel alapjan.

(20 %)

A feladatok kozott szerepelnie kell:

- igaz-hamis allitasok eldontése, feleletvalasztas (a feladatok aranya az Gsszes feladat-
hoz

képest legfeljebb 20%)

- termék megnevezése, technoldgiai 1épések helyes sorrendbe allitdsa (a feladatok aré-
nya az

Osszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

- hidnyos szoveg kiegészitése, tablazat, abra, folyamatdbra hianyos elemeinek kit6ltése
(a

feladatok aranya az Osszes feladathoz képest legfeljebb 10%)

- rovid feleletalkotas (a feladatok aranya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb 20%)

- géprajz (abra) felismerése, berendezés megnevezése, kezelésének ismertetése (a fel-
adatok

aranya az Osszes feladathoz képest legfeljebb 10%)

- szakmai szdmitasi feladat (a feladatok ardnya az 6sszes feladathoz képest legfeljebb
20%)

Az értékelés szempontjai:

1.) specialis-mentes siitdipari termék készitésének ismertetése (70 %).

2.) abra (rajz, fénykép) segitségével, egy siitdipari gép, berendezés kezelésének, tisztitasanak,
valamint munkavédelmi eldirasainak ismertetése (10 %),

3.) szakmai szamitasi feladatok megadott termékmennyiség és megadott osszetétel alapjan
(20 %)

A vizsgatevékenvység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam:
120 perc
A vizsgatevékenység aranva a teljes képesito vizsgan beliil:

20 %

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazo a megszerezhet6 osszes pontszam
legalabb 50%-at elérte.
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PROJEKTFELADAT

A VIZSGATEVEKENYSEG MEGNEVEZESE:

specialis-mentes siitdipari termékkészités

A VIZSGAFELADAT ISMERTETESE:

Specialis-mentes siitotermékek eldallitasa és szakmai beszelgetés.
A kovetkezo feladatsorbol egy feladat végrehajtasa:
1) A rendelkezésre bocsatott anyagosszetétel alapjan gluténmentes termékek készitése a termé-
kek bemutatasa, tomeg ¢és érzékszervi ellendrzése, egy rendelkezésére
bocsatott termék szakszerii csomagolésa és jelolése
vagy
2) A rendelkezésre bocsatott anyagdsszetétel alapjan laktéz vagy cukormentes termékek készi-
tése a termékek bemutatasa, tomeg és érzékszervi ellendrzése, egy
rendelkezésére bocsatott termék szakszer(i csomagolasa és jelolése
vagy
3) A rendelkezésre bocsatott anyagosszetétel alapjan egyedi taplalkozasi igényt
kielégit6 termékek készitése a termékek bemutatdsa, tomeg €s érzékszervi ellendrzése, egy ren-
delkezésére bocsatott termék szakszerli csomagolasa és jeldlése.

Az értékelés szempontjai:

A Siitdipari termékek eldallitdsa és bemutatdsa vizsgarész értékelésének szempontjai:

— A termékkészitéshez sziikséges nyersanyagok kiszamitasa (10 %),

— Termékkészités szakszeriisége (35%),

— Késztermék tomege, érzékszervi tulajdonsagai (35 %),

— Csomagolas ¢s jelolés szakszeriisége (10%)

— Termékkészités higiéniaja, élelmiszerbiztonsagi és munkavédelmi szabalyok betartasa (10 %)

A vizsgatevékenység végrehajtasara rendelkezésre allo idotartam:

240 perc + 10 perc szakmai beszélgetés
A vizsgatevékenvség aranvya a teljes képesito vizsgan beliil:

80 %

A vizsgatevékenység akkor eredményes, ha a vizsgazo a megszerezhet6 osszes pontszam
legalabb 60 %-at elérte.

Eredményes tanuldst Rfvdnunk]
A Klasszis Csapat
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